
この度は、女王様の鉄板（エントリーモデル）をお買い上げいただきまして誠にありがとうございます。
ご使用前にこの取扱説明書をよくお読みのうえ、正しくご使用ください。なお、お読みになった後は大
切に保管していただき、取扱いの分からないときにお役立てください。

加熱中は製品のそばから離れないでください。火災の原因になります。

鉄板を温める以外の空焚きはしないでください。

ガ ス コ ン ロ 使 用 時 、 炎 が 鉄 板 か ら は み 出 さ な い 様 に 火 力 を 中 火 以 下 に 調
節 し て く だ さ い 。

天 ぷ ら な ど の 揚 げ 物 料 理 に は 使 わ な い で く だ さ い 。

卓 上 カ セ ッ ト コ ン ロ 等 を 使 用 す る 際 は 製 品 が ガ ス ボ ン ベ を 覆 う よ う な 使 い
方 を し な い で く だ さ い 。 本 品 は ガ ス ボ ン ベ の 向 き と 平 行 に 置 き 、 時 々 ガ ス
ボ ン ベ が 異 常 に 加 熱 し て い な い か 確 認 し て く だ さ い 。

ア ウ ト ド ア 等 で 風 よ け を 設 置 す る 場 合 は 、 熱 が こ も ら な い よ う に 製 品 と 風
よ け を 離 し て 置 い て く だ さ い 。

I H ク ッ キ ン グ ヒ ー タ ー で は 使 用 し な い で く だ さ い 。

カ セ ッ ト コ ン ロ を � 台 以 上 並 べ て 使 用 し な い で く だ さ い 。 熱 が こ も り や す
く な り 、 カ セ ッ ト ボ ン ベ が 過 熱 、 爆 発 す る お そ れ が あ り ま す 。
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出荷時に十分な検査をしておりますが、製品にひび割れ等ないか、確認してからご
使用ください。

鉄板を持ち上げる際は、確実にハンドルを奥まで差し込んでから持ち上げてくださ
い。

必ず、ハンドルは � 本使用して鉄板を持ち上げてください。また、持ち上げたまま
の移動はハンドルが外れて落下する危険があり、ケガや火傷のおそれがあります。

バリは怪我をするおそれがありますので、十分にお気をつけください。
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商 品 に つ い て

重量物ですので落下等、十分にお気をつけください。

素材の特性上、製品にムラや小さなキズがある場合がありますが、使用上問題なく安全にお使いいただけます。

ひとつひとつ丁寧に製造しておりますが、製造工程上やむを得ないキズ、バリが生じます。

お子様の手の届かない場所での保管をお願いいたします。

加熱中、加熱後の火傷は十分お気をつけください。付属品のハンドルは鉄板を持ち上げるためのものですので、持

ち上げたままの移動はハンドルが外れて落下する場合がありますのでおやめください。
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▶

▶

▶
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鉄は錆びる性質があります。

料理を長時間網板の上にのせたまま保存しないでください。

濡れたままや汚れがついたまま保管しないでください。

高温のまま冷水をかけるなどして、急激に冷やさないでください。変形の原因になります。

食器洗い乾燥機はご使用できません。

記載された条件以外での使用により生じた損害などに関しては、一切の責任を負いかねます。
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材　　  質 /

サ イ ズ /

重　　  量 /

○

○

○

本　　　体：
ハ ン ド ル：

本　　　体：
板　　　厚：
ハ ン ド ル：
板　　　厚：

鉄
ステンレス (SUS���)

約 ���x���x( 高さ )��mm
約 �.�mm
約 ���x��mm
約 �.�mm

約 �.�kg( ハンドル含む ) 

この表示を無視して、誤った取
扱いをすると、人が死亡または
重傷を負う可能性が想定される
内容を示しています。

警告

株式会社ワールド山内

この表示を無視して、誤った取
扱いをすると、人が障害を負う
危険が想定される、または物的
障害のみの発生が想定される内
容を示しています。

注意

取 扱 い 上 の 注 意

品 質 表 示 お 問 い 合 わ せ

製造・販売元

株式会社 ワールド山内

材料の性質上、表面に多少の色ムラが見られる場合がありますが、使用上問題ありません。

最初は食器用洗剤でよく洗ってからご使用ください。洗浄剤や薬品は、中性のものを使用してください。

酸やアルカリの強い食材や調味料、アクの強い食材を使用すると黒色酸化皮膜が一度にはがれることがありま

すが、無害です。お手入れを継続していただければ、使用上問題なく安全にお使いいただけます。

▶

▶

▶

ご 使 用 の 前 に

こ ん な 時 は ？

お湯を入れてしばらく煮立たせます。焦げカスが浮いてきて、焦げが落としやすくなります。
ひどい焦げの時もこれを繰り返すと鉄を痛めることなくきれいに取れます。

 ▶▶
焦げ付いてしまった

クレンザーでこすり落とし、火にかけて水気を飛ばし、食用油を塗ってください。 ▶▶
錆が発生してしまった場合

表面の汚れを洗い流し、火にかけて水気を飛ばし、食用油を塗ってください。 ▶▶
キズをつけてしまった
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北海道北広島市大曲工業団地 � 丁目 �-��
E-mail: ambitiousworld-shop@world-yamauchi.co.jp

※保証の規定に関しては、弊社のホームページ ( 下記 URL)
にてご確認ください。
https://ambitious-world.com/ITEM_Note.html
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